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	УТВЕРЖДЕН
приказом департамента образования 

администрации города Перми

от 04.08.2009 № 781


Регламент 
проведения открытого конкурса на право 
организации основного (горячего) питания учащихся 
и бесплатного питания отдельных категорий учащихся 
в МОУ«СОШ № 40» г.Перми, МОУ «СОШ № 98» г.Перми, 
МОУ «СОШ № 118» г.Перми, МОУ «СОШ № 123» г.Перми
Пермь 2009
1. Общие сведения
Организатор конкурса: департамент образования администрации города Перми.

Контактное лицо и телефон: Бячкова Наталья Евгеньевна, 212-25-65

Департамент образования публикует информацию об открытом конкурсе на право организации основного (горячего) питания и бесплатного питания отдельных категорий учащихся размещает на официальном сайте администрации города Перми www.gorodrepm.ru и городском Школьном портале www.schools.perm.ru.   
2. Сроки проведения конкурса и состав комиссии
Сроки проведения конкурса: с 07 августа 2009 года по 26 августа 2009 года. 

Состав конкурсной комиссии определяется приказом департамента образования администрации города Перми. 
3. Предмет конкурса
Открытый конкурс проводится в целях предоставления основного (горячего) питания учащимся и бесплатного питания отдельным категориям учащихся в Муниципальных общеобразовательных учреждениях «СОШ № 40» г.Перми, «СОШ № 98» г.Перми, «СОШ № 118» г.Перми, «СОШ № 123» г.Перми в строгом соответствии с Техническими заданиями общеобразовательных учреждений (Приложение № 1, 3, 5, 7). 

4. Место и срок предоставления питания
Место: Муниципальные общеобразовательные учреждения МОУ «СОШ № 40» г.Перми, МОУ «СОШ № 98» г.Перми, МОУ «СОШ № 118» г.Перми, МОУ «СОШ № 123» г.Перми.
Срок: с 01 сентября 2009 года по 31 августа 2011 года.
5. Требования к участникам конкурса
К участию в открытом конкурсе допускаются любые юридические лица, независимо от организационно-правовой формы, формы собственности, места нахождения и места происхождения капитала, и индивидуальные предприниматели. 

Устанавливаются следующие обязательные требования к участникам:

1. соответствие участников требованиям, устанавливаемым в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим оказание услуг, являющихся предметом конкурса;
2. непроведение ликвидации участника – юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника – юридического лица, индивидуального предпринимателя банкротом и об открытии конкурсного производства;

3. неприостановление деятельности участника в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на день рассмотрения заявки на участие в конкурсе; 

4. отсутствие у участника задолженности по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год, размер которой превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период. Участник считается соответствующим установленному требованию в случае, если он обжалует наличие указанной задолженности в соответствии с законодательством РФ и решение по такой жалобе на день рассмотрения заявки на участие в конкурсе не принято.

5. отсутствие в реестре недобросовестных поставщиков сведений об участнике.

6. Затраты на участие в конкурсе

Участники конкурса несут все расходы по подготовке и подаче заявок на участие в конкурсе, образовательное учреждение и департамент образования администрации города Перми не отвечают и не имеют обязательств по этим расходам независимо от характера и результатов конкурса.

7. Требования к содержанию и форме заявки на участие в конкурсе
Заявка на участие в конкурсе подается в письменной форме, предусмотренной Приложением № 2 к настоящему Регламенту. 

Заявка на участие в конкурсе должна содержать:

1. Сведения и документы об участнике, подавшем такую заявку (Приложения 1-2 к заявке):
1.1. фирменное наименование (наименование), сведения об организационно-правовой форме, о месте нахождения, почтовый адрес (для юридического лица), фамилия, имя, отчество, паспортные данные, сведения о месте жительства (для индивидуального предпринимателя), номер контактного телефона, адрес электронной почты,
1.2. для юридических лиц: выписку из единого государственного реестра юридических лиц или нотариально заверенную копию такой выписки, полученную не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, свидетельство о государственной регистрации, полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копию Устава, 

   для индивидуальных предпринимателей: выписку из единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей или нотариально заверенную копию такой выписки, свидетельство о государственной регистрации,  полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копии документов, удостоверяющих личность,

1.3. документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени участника.
2. Предложения заявителя о характеристиках оказываемой услуги (Приложения 3-8 к заявке):  

2.1. Примерное двухнедельное меню, согласованное с органами Роспотребнадзора, и сведения об использовании при приготовлении и реализации блюд продукции, обогащенной микронутриентами и витаминами,
2.2. Сведения о кадровом составе заявителя,

2.3. Инвестиционное соглашение, направленное на развитие материально-технической базы, технической оснащенности, организационных и эстетических условий оказания услуги,

2.4. Сведения о технической оснащенности заявителя,
2.5. Сведения о транспортной обеспеченности заявителя,


2.6. Другие документы, подтверждающие положительный опыт работы в сфере питания и репутацию заявителя (по желанию участника).
Все документы должны быть заверены печатью участника и подписью руководителя, копии документов также должны иметь резолюцию «Копия верна», если иное не предусмотрено документацией.

Заявка на участие в конкурсе, подготовленная участником, должна быть составлена на русском языке. 

Заявка на участие в конкурсе должна быть прошита, пронумерована, парафирована лицом, подписавшим заявку на участие в конкурсе, и запечатана в конверт.
Никакие исправления в составе заявки на участие в конкурсе не допускаются, кроме тех, которые парафированы участником.

Неполное предоставление документов или предоставление документов с заведомо недостоверной информацией, а также подача заявки на участие в конкурсе, по существу не отвечающей требованиям технического задания, является основанием для отклонения участника от участия в конкурсе.

8. Порядок, место, дата начала и дата окончания срока подачи заявок на участие в конкурсе
Заявки на участие в конкурсе принимаются департаментом образования администрации города Перми с  10 часов 00 минут до 16 часов 00 минут в рабочие дни с 07 августа 2009 года по 20 августа 2009 года по адресу город Пермь, ул. Сибирская, 17а, кабинет № 201, управление имущественным комплексом департамента образования администрации города Перми.
Каждая заявка на участие в конкурсе, поступившая в срок, регистрируется организатором. По требованию участника, подавшего заявку на участие в конкурсе, организатор выдает расписку о получении такой заявки с указанием даты и времени ее получения.

9. Место, день, время начала и порядок рассмотрения и оценки заявок на участие в конкурсе

Место рассмотрения и оценки заявок: управление имущественным комплексом департамента образования администрации города Перми, ул. Сибирская, 17а, кабинет № 201.
Время и дата начала рассмотрения и оценки заявок – 21 августа 2009 года, 10:00. 
Конкурсная комиссия рассматривает поступившие заявки на соответствие требованиям, установленным в Техническом задании, оценивает их в соответствии с критериями допуска, ценовым, неценовым критериями, выносит решение о допуске к участию в конкурсе, определяет ценовой, неценовой и суммарный балл представленной к рассмотрению конкурсной комиссии заявки и выносит решение о признании заявившегося участником конкурса.

В случае установления недостоверности сведений, содержащихся в документах, представленных участником, установления факта проведения ликвидации участника - юридического лица или проведения в отношении участника - юридического лица, индивидуального предпринимателя процедуры банкротства либо факта приостановления его деятельности в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, конкурсная комиссия обязана отстранить такого участника от участия в конкурсе на любом этапе его проведения.

Для определения лучших условий исполнения услуги основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся, предложенных в заявках на участие в конкурсе, конкурсная комиссия оценивает такие заявки в соответствии со следующими критериями:

1. Критерии  допуска представленной заявки к рассмотрению конкурсной комиссией
К конкурсу не допускаются заявители, с которыми были расторгнуты договоры о совместной деятельности на организацию основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми.

Допуск заявителей к участию в конкурсе осуществляется в соответствии со следующими критериями: 

	Критерии допуска
	Содержание критериев

	1. Полный пакет документов и сведений об участнике, подавшем заявку, соответствующий требованиям к участнику (п.7 настоящего Регламента)
	1. Для юридических лиц: выписку из единого государственного реестра юридических лиц или нотариально заверенную копию такой выписки, полученную не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, свидетельство о государственной регистрации, полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копию Устава

2. Для индивидуальных предпринимателей: выписку из единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей или нотариально заверенную копию такой выписки, свидетельство о государственной регистрации,  полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копии документов, удостоверяющих личность, документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени участника

	2. Разработанное участником сбалансированное и разнообразное двухнедельное меню, согласованное с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю (Приложение № 3 к заявке)
	3. Сбалансированное и разнообразное двухнедельное меню с указанием пищевых веществ (белки, жиры углеводы), энергетической ценности,  калорийности, объема (выхода) 1 порции в граммах в соответствии с СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», Типовыми рационами питания для организации питания детей и подростков, методическими рекомендациями Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека «Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-11 и 11-18 лет в государственных образовательных учреждениях» от 24.08.2008г. №0100/8605-07-34, «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет» от 24.08.2007г. № 0100/8604-07-34

	3. Сведения о кадровом составе (Приложение № 4 к заявке)


	Заведующий производством должен иметь среднее специальное образование и квалификацию не ниже 4 разряда, повар должен иметь среднее специальное образование и квалификацию 3-4 разряда 

Работники пищеблока, столовой и буфета должны иметь медицинские книжки с отметкой о своевременном прохождении:

1. медицинских осмотров и обследований, согласно действующим приказам и инструкциям по проведению обязательных профилактических обследований лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания,

2. гигиенической подготовки и аттестации в установленном порядке. 

Сведения о специальном образовании, квалификации, функциональные обязанности, стаж работы в сфере общественного и/или школьного питания


2. Ценовой критерий
Цена завтрака и обеда согласно представленного в заявке примерного двухнедельного меню, согласованного с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю (весовое значение критерия – 0,6).

Метод расчета ценовых баллов - цены завтрака и обеда

Оценка с учетом критерия цены завтрака и  обеда (ценовой балл [ЦБ])  рассчитывается на основании отношения минимальной предложенной цены завтрака и минимальной предложенной цены обеда на участие в конкурсе к цене завтрака и обеда оцениваемой заявки участника конкурса. 


ЦБi = (Цmin/Цi)*100, где:

ЦБi – ценовой балл рассматриваемой заявки,

Цmin – сумма минимального значения предложенной стоимости  завтрака и минимального значения предложенной стоимости  обеда участников конкурса,

Цi- сумма значения стоимости  завтрака и значения стоимости обеда оцениваемой заявки участника. 
3. Неценовой критерий
Качественные характеристики услуги (весовое значение критерия – 0,4): 

3.1. Положительные рекомендации Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю о деятельности участника конкурса и качестве предоставляемой услуги (представляется Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю по запросу конкурсной комиссии),
3.2. Предложения, направленные на развитие материально-технической базы, технической оснащенности, организационных и эстетических условий оказания услуги,

3.3. Техническая оснащенность участника конкурса, 

3.4. Транспортная обеспеченность участника конкурса,

3.5. Другие документы, подтверждающие положительный опыт работы в сфере питания и репутацию заявителя,

3.6. Использование при приготовлении и реализации блюд продукции, обогащенной микроэлементами и витаминами,

3.7. Высокая квалификация кадрового состава, наличие сотрудников других специальностей. 

Метод расчета неценовых баллов
Оценка заявок участников осуществляется членами конкурсной комиссии по каждому из указанных критериев оценки, в соответствии со следующей шкалой:
	Критерии оценки
	Количество  баллов

	1. Положительные рекомендации Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю о деятельности участника конкурса и качестве предоставляемой услуги 
	30 баллов - наличие положительных рекомендаций 

	2. Предложения (наличие конкретного перечня, объемных и количественных показателей)
	50 баллов - предложения направлены на развитие материально-технической базы, технической оснащенности, организационных и эстетических условий оказания услуги

	3. Техническая оснащенность участника конкурса
	10 баллов - обеспеченность оборудованием, позволяющим повысить эффективность оказания услуги 

30 баллов - обеспеченность высокопроизводительным торгово-технологическим и холодильным оборудованием, предметами материально-технического оснащения

	4. Использование при приготовлении и реализации блюд продукции, обогащенной микроэлементами и витаминами, не реже одного раза в неделю в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов (список блюд и продукции прилагается к двухнедельному меню) 
	10 баллов - до 3 видов продукции 

20 баллов - от 4 и более  видов продукции 



	5.  Транспортная обеспеченность участника конкурса


	10 баллов - наличие у участника конкурса транспорта на доставку продукции 

20 баллов - наличие специализированного транспорта или наличие договоров на оказание транспортных услуг специализированным транспортом, отвечающим требованиям СанПиН и имеющим санитарный паспорт 

	6. Другие документы, подтверждающие положительный опыт работы в сфере питания и репутацию заявителя
	10 баллов - наличие положительного заключения Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю

	7. Высокая квалификация кадрового состава, наличие сотрудников других специальностей 


	10 баллов - наличие свидетельства о своевременно пройденных курсах повышения квалификации по технологии приготовления блюд, диетическому питанию и т.д. 

10 баллов - наличие сотрудников с высшим образованием

10 баллов - наличие сотрудников других специальностей (например, кондитера, технолога и др.) 


3. Метод расчета суммарных  баллов
Суммарный балл (СБ) заявки рассчитывается на основании суммы ценовых и неценовых баллов с применением весовых значений.

СБ = ∑НБn* 0,4  + ЦБi * 0,6, где: 

НБn – баллы неценового критерия рассматриваемой заявки,

n – порядковый номер неценового критерия, 

0,4 – весовое значение неценового критерия, 

ЦБi - ценовой балл рассматриваемой заявки, 

0,6 – весовое значение ценового критерия. 

На основании результатов рассмотрения и оценки заявок на участие в конкурсе конкурсная комиссия выносит решение о допуске, суммирует баллы по каждой заявке по всем подкритериям.
Решение конкурсной комиссии оформляется протоколом рассмотрения и оценки заявок, который подписывается присутствующими на заседании председателем, секретарем комиссии, членами конкурсной комиссии. Протокол должен содержать информацию о месте и дате проведения оценки заявок, об участниках конкурса, набранное ими количество баллов по ценовому, неценовому критериям и суммарное количество баллов заявки на участие в конкурсе, о принятом решении о признании заявившегося участником конкурса. 


10. Сопоставление заявок участников конкурса, подведения итогов и определение победителя открытого конкурса 

Конкурсная комиссия 21 августа 2009 года после рассмотрения и оценки заявок осуществляет сопоставление заявок участников конкурса, подведение итогов и определение победителя открытого конкурса на право организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся. 

На основании набранных суммарных баллов конкурсная комиссия ранжирует всех участников конкурса по убыванию и присваивает каждой заявке порядковый номер (по мере уменьшения суммарного количества баллов). Первый номер присваивается участнику конкурса, чья заявка на участие в конкурсе имеет наибольший суммарный балл и т.д.
Если по результатам сопоставления заявок на участие в конкурсе установлено, что два или более участника конкурса предложили одинаковые условия предоставления питания, меньший порядковый номер присваивается заявке на участие в конкурсе, которая поступила ранее других заявок.

Победителем конкурса признается участник конкурса, который предложил лучшие условия в заявке на участие в конкурсе и которому присвоен первый номер. 

Решение конкурсной комиссии оформляется протоколом сопоставления заявок участников конкурса, подведения итогов и определения победителя открытого конкурса на право организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся, который подписывается присутствующими на заседании председателем, секретарем комиссии, членами конкурсной комиссии. Протокол содержит информацию о месте и дате проведения заседания комиссии по сопоставлению заявок, о заказчике, заявки на участие в конкурсе которых были рассмотрены, о принятом на основании результатов сопоставления результатов рассмотрения и оценки заявок на участие в конкурсе решении о присвоении заявкам порядковых номеров, сведения о решении каждого члена комиссии о присвоении заявкам на участие в конкурсе порядковых номеров, наименования (для юридических лиц), Ф.И.О. (для индивидуальных предпринимателей) и почтовые адреса  участников конкурса, заявкам на участие в конкурсе которых присвоен первый и второй номера, рекомендацию о заключении договора о совместной деятельности по организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся. 

В случае если на конкурс заявился единственный участник, конкурс считается не состоявшимся. Заявка участника оценивается по указанным выше критериям. При условии соответствия критериям допуска конкурсная комиссия оформляет протокол подведения итогов, который подписывается присутствующими на заседании председателем, секретарем комиссии, членами конкурсной комиссии. Протокол содержит информацию о месте и дате проведения заседания комиссии, о заказчике, о единственном участнике, заявка на участие в конкурсе которого была рассмотрена, о принятом при рассмотрении и оценке заявки решении о допуске,  наименование (для юридических лиц), Ф.И.О. (для индивидуального предпринимателя) и почтовый адрес  участника, рекомендацию о заключении договора о совместной деятельности по организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся с единственным заявившимся на конкурс. 

11. Заключение договора о совместной деятельности по организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся
Образовательное учреждение и победитель конкурса в течение трех дней со дня публикации протокола сопоставления заявок участников конкурса, подведения итогов и определения победителя открытого конкурса на право организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся заключают договор о совместной деятельности по организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в 3-х экземплярах (1 – для Исполнителя услуги, 2 – для образовательного учреждения, 3 – для департамента образования).
После определения победителя конкурса в срок, предусмотренный для заключения договора, организатор вправе отказаться от заключения договора с победителем конкурса в случае установления факта:

1. проведения ликвидации участника - юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника - юридического лица, индивидуального предпринимателя банкротом и об открытии конкурсного производства,
2. приостановления деятельности участника в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на день рассмотрения заявки на участие в конкурсе,
3. предоставления указанными лицами заведомо ложных сведений, содержащихся в документах конкурсной заявки,
4. нахождения имущества указанных лиц под арестом, наложенным по решению суда, если на момент истечения срока заключения договора балансовая стоимость арестованного имущества превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов указанных лиц по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период.

При организации бесплатного питания отдельных категорий учащихся между комитетом социальной защиты населения администрации города Перми и Исполнителем услуги, выигравшим конкурс, заключается договор о предоставлении бесплатного питания отдельным категориям учащихся, который определяет обязательства сторон.
Приложение № 1
	
	УТВЕРЖДАЮ

Директор МОУ «СОШ № 40»
________/А.К. Мартыненко /

«____» __________   2009г.


Техническое задание

на организацию основного (горячего) питания учащихся 
и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в МОУ «СОШ № 40» города Перми 

К организациям общественного питания, индивидуальным предпринимателям, организующим основное (горячее) питание учащихся и бесплатное питание отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми, предъявляются следующие требования. 

	№ п/п
	Наименование требований
	Содержание и условия требований

	1. 
	Соблюдение нормативно-правовой базы 
	Питание учащихся в общеобразовательном учреждении организуется Исполнителем в соответствии со следующими нормативно-правовыми актами: 

- Федеральные законы «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999г. № 52-ФЗ, «О качестве  и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000г. № 29-ФЗ

- Постановление Правительства РФ от 20.06.1992г. № 409 «Об утверждении норм питания»

- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»

- СанПин 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания»

- СанПин 2.3.2.1324-03 « Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» 

- СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

- СП 2.3.6.1254-03 «Дополнение № 1 к СанПин 2.3.6.1079-01. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

- СанПин 2.4.2.1178-02 «Санитарно-эпидемиологические правила, гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»
- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий» - СП 1.1.2193-07 «Изменения и дополнения № 1 к СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»

- Методические рекомендации «Питание детей в общеобразовательных учреждениях», утвержденные приказом руководителя Управления Роспотребнадзора по Пермскому  краю от 27.12.2007г. № 340

	2. 
	Организация основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся
	Общеобразовательное учреждение и Исполнитель услуги при организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся руководствуются Положением об организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми, утвержденным приказом начальника департамента образования администрации города Перми 

	3. 
	Формы организации питания учащихся
	Форма организации питания: 

· Производство и реализация кулинарной продукции (в основном здании школы по адресу  ул.  Костычева, 33)

· Приготовление блюд из полуфабрикатной продукции (во втором здании школы по адресуул.  Костычева, 24)

· Реализация готовой продукции, произведенной на базовом предприятии общественного питания (в третьем здании школы по адресу ул. Костычева, 18) 

	4.             
	Периодичность питания учащихся
	Обеспечение возможности питания: 

· трехразового (для школьников)
· четырёхразового питания (для дошкольных групп)

	5. 
	Полный пакет документов и сведений об участнике, подавшем заявку, соответствующий требованиям к участнику
	Участнику конкурса необходимо представить следующие документы:

Для юридических лиц: выписку из единого государственного реестра юридических лиц или нотариально заверенную копию такой выписки, полученную не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, свидетельство о государственной регистрации, полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копию Устава

Для индивидуальных предпринимателей: выписку из единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей или нотариально заверенную копию такой выписки, свидетельство о государственной регистрации,  полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копии документов, удостоверяющих личность, документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени участника. 

Участник конкурса по желанию может представить конкурсной комиссии другие документы, подтверждающие положительный опыт работы в сфере питания и репутацию

	6. 
	Двухнедельное меню, согласованное с органами Роспотребнадзора


	Участник конкурса разрабатывает, согласовывает с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю и предоставляет конкурсной комиссии сбалансированное и разнообразное двухнедельное меню с указанием пищевых веществ (белки, жиры углеводы), энергетической ценности,  калорийности, объема (выхода) 1 порции в граммах в соответствии с санитарными нормами, Типовыми рационами питания для организации питания детей и подростков, методическими рекомендациями Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека «Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-11 и 11-18 лет в государственных образовательных учреждениях» от 24.08.2008г. №0100/8605-07-34, «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет» от 24.08.2007г. № 0100/8604-07-34

	7. 
	Требования к кадровому составу


	Заведующий производством, повар должны иметь среднее специальное образование и квалификацию не ниже 4 разряда. Работники пищеблока, столовой и буфета должны иметь медицинские книжки с отметкой о своевременном прохождении:

1. медицинских осмотров и обследований, согласно действующих приказов и инструкций по проведению обязательных профилактических обследований лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания

2. гигиенической подготовки и аттестации в установленном порядке. 

Участник конкурса предоставляет сведения о специальном образовании персонала, квалификации и ее повышения (копии документов), стаж работы в сфере общественного и/или школьного питания, функциональные обязанности

	8. 
	Стоимость завтрака и обеда
	Стоимость завтрака и обеда указывается в соответствии с представленным в заявке двухнедельным меню, согласованным с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю

	9. 
	Справка из Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю о качестве предоставляемой услуги
	Участник конкурса может дополнительно представить справку о качестве оказания услуг по организации питания, полученную в Управлении Роспотребнадзора по Пермскому краю

	10. 
	Инвестиционное соглашение (наличие конкретного перечня, объемных и количественных показателей)
	Предложения участника конкурса, направленные на развитие материально-технической базы, технической оснащенности, организационных и эстетических условий оказания услуги по организации питания в муниципальном общеобразовательном учреждении

	11. 
	Обеспечение производственным оборудованием пищеблока и столовой образовательного учреждения 
	Перечень имеющегося производственного оборудования у общеобразовательного учреждения (наименование с указанием количества):

основное здание (ул. Костычева, 33) 

1
Мясорубка 
1 шт.

2
Посудомоечная машина МПУ-700
1 шт.

3
Стеллаж 4 пол. 950×500×1800
1 шт.

4
Тестомес МТМ-60
1 шт.

5
Универсальная кух. машина УКМ-01
1 шт.

6
Прилавок
2 шт.

7
Мармит
1 шт.

8
Шкаф пекарский
1 шт.

9
Шкаф холодильный ШК-08
1 шт.

10
Ванна моечная 2 местная
1 шт.

11
Весы товарные
1 шт.


2-е здание, (ул. Костычева, 24)

1
Ванна моечная  1 секц. 550×530×860
5 шт.

2
Ванна моечная  3 секц. 500×500×860
1 шт.

3
Ванна моечная  3 секц. 500×500×860
1 шт.

4
Мясорубка  М 75 (УКМ-10)
1 шт.

5
Пенал для хлеба 600×400×1.600
1 шт.

6
Плита электрическая ЭП-4  жел. нерж.
1 шт.

7
Плита электрическая ЭП-48П
1 шт.

8
Подтоварник 1200×630×280
5 шт.

9
Подтоварник  600×600×300
2 шт.

10
Стеллаж 4 пол. 950×500×1800
1 шт.

11
Стеллаж кух. 1000×500×1800
2 шт.

12
Тестомес S 30
1 шт.

13
Холодильник «Бирюса-8/1» 1 камерный
1 шт.


3-е здание, (ул. Костычева, 18)

1
Электрокипятильник 
1 шт.

2
Холодильник «Минск-130»
1 шт.

3
Электроплита ЭП-2 
1 шт.

Питание предоставляется на оборудовании образовательного учреждения на период действия договора о совместной деятельности по организации питания учащихся.

Перечень производственного оборудования, которым необходимо доукомплектовать пищеблок и столовую   (наименование с указанием количества):

1. Стол производственный – 6 шт.

2. Микроволновая печь – 2 шт.

3. Весы электронные – 7 шт.

4. Холодильный шкаф – 1 шт.

5. Морозильный ларь – 3 шт.

6. Линия раздачи – 1 шт.

7. Электрокипятильник – 2 шт.

8. Привод универсальный -  2 шт.

9. Электромясорубка – 2 шт.

	12. 
	Обеспечение посудой, приборами,  кухонным инвентарем, санитарной и специальной одеждой, моющимися средствами
	Перечень требуемого инвентаря, приборов, посуды, средств и др.:

1. Стеллаж для столовой посуды – 3 шт.

2. Сушилка для кухонной посуды – 4 шт.

3. Тарелки глубокие – 1000 шт.

4.  Тарелки мелкие – 1000 шт.

5. Ложки столовые из нержав. стали – 1000 шт.

6. Ложки чайные из нерж. стали  - 1000 шт.

7. Вилки столовые из нержав. стали – 1000 шт.

8. Бокал 0,25 л. – 1000 шт.

9. Стаканы – 500 шт.

10. Кастрюля 4л – 6 шт.

11. Кастрюля 3л – 6 шт.

12. Кастрюля 2л – 6 шт.

13. Набор кухонных ножей – 3 шт.

14. Чайник 3л – 5 шт.

15. Салатник – 500 шт.

16. Бачок 40л – 4 шт.

17. Бачок 30л – 4 шт.

18. Бачок 20л – 4 шт.

19. Ёмкости для хранения сыпучих продуктов – 10 шт.

20. Половник – 5 шт.

21. Ковш  из нерж. стали – 6 шт.

22. Таз эмалированный -6 шт.

23. Таз пластмассовый – 6 шт.

24. Ведро пластмассовое – 6 шт.

25. Швабра – 3 шт.

26. Халат х/б – 5 шт.

27. Фартук – 5 шт.

28. Колпак х/б – 3 шт.

Исполнитель услуги должен обеспечить пищеблок и столовую необходимым кухонным инвентарем, столовыми приборами, столовой и чайной посудой, санитарной и специальной одеждой, моющимися средствами в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания

	13. 
	Использование при приготовлении и реализации блюд продукции, обогащенной микронутриентами и витаминами 
	Исполнитель услуги должен использовать при приготовлении и реализации блюд продукцию, обогащенную микронутриентами и витаминами, не реже одного раза в неделю в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов (участник конкурса прилагает обогащенные микронутриентами и витаминами виды  продукции к двухнедельному меню)                                                                      

	14. 
	Требования к транспорту и транспортировке продукции
	Участник конкурса указывает наличие специализированного транспорта, отвечающего требованиям СанПиН и имеющего санитарный паспорт, или наличие договоров на подвоз продукции. Поставка продукции должна осуществляться специализированным транспортом, который должен отвечать требованиям СанПин, иметь санитарный паспорт и обеспечивать сохранение температурных режимов транспортировки. Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов должна осуществляться с использованием специализированного охлаждающего транспорта.  

	15. 
	Содержание имущества 
	Исполнитель услуги должен содержать территорию, помещения и оборудование пищеблока в чистоте. Работниками столовой должна проводиться надлежащая санитарная обработка и дезинфекция предметов производственного окружения. Режимы санитарной обработки и дезинфекции предметов производственного окружения, оборудования, инвентаря, посуды, режимы уборки помещений пищеблока должны обеспечивать их эффективность и соблюдение требований санитарно-эпидемиологической безопасности и профилактики инфекционных заболеваний, проведение дезинфекционных, дератизационных и дезинфекционных мероприятий

	16. 
	Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья
	Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья в собственной многооборотной таре производится силами исполнителя услуги по организации питания учащихся

	17. 
	Требования к поступающим пищевым продуктам, продовольственному сырью
	Все продовольственное сырье и пищевые продукты, поступающие на пищеблок и в буфет, должны соответствовать требованиям нормативной и технической документации, сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность (сертификаты, удостоверения качества), и находиться в исправной, чистой таре

	18. 
	Обеспечение вывоза пищевых отходов из пищеблока
	Обеспечение вывоза пищевых отходов из пищеблока образовательного учреждения  силами исполнителя услуги по организации питания учащихся

	19. 
	Оплата коммунальных и иных услуг
	Исполнитель услуги обязан возмещать расходы за потребляемую силовую электроэнергию, освещение, отопление, горячую и холодную воду по действующим тарифам согласно показаниям счетчиков (при наличии) или по предоставленному общеобразовательным учреждением расчету, который будет прилагаться с выставленным счетом


Приложение № 2
Заявка на участие в конкурсе

Участник: _________________________________________________________________________

Фирменное наименование (для юридического лица): __________________________________________________________________________________

Фамилия, имя, отчество, паспортные данные (для физического лица): __________________________________________________________________________________

Сведения об организационно-правовой форме: __________________________________________________________________________________

Юридический адрес (для юридических лиц)/Адрес регистрации (для физических лиц):

__________________________________________________________________________________

Почтовый адрес: ___________________________________________________________________

Должность, фамилия, имя, отчество первого руководителя: __________________________________________________________________________________

Банковские реквизиты: ______________________________________________________________
Контактные телефоны: ______________________________________________________________

Адрес электронной почты: ___________________________________________________________

Предлагаемая цена завтрака ________________
Предлагаемая цена обеда _______________

Форма организации питания: приготовление блюд из полуфабрикатной продукции
Обеспечение возможности питания: трехразового – для школьников, четырехразового – для дошкольников
Мы, нижеподписавшиеся, предлагаем совместно с общеобразовательным учреждением МОУ «СОШ № 40» г.Перми организовать основное (горячее) питание учащихся и бесплатное питание отдельных категорий учащихся в период с 01.09.2009 по 31.08.2011 в соответствии с требованиями технического задания. 

Наша организация (индивидуальный предприниматель) не находится в стадии ликвидации и не находится в стадии проведения процедуры банкротства.
На день рассмотрения заявки на участие в конкурсе деятельность нашей организации (индивидуального предпринимателя) не приостановлена в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях.
У нашей организации (индивидуального предпринимателя) отсутствует задолженность по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год, размер которой превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов нашей организации по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период.

Департаменту образования, конкурсной комиссии настоящим предоставляются полномочия наводить справки или проводить исследования с целью изучения отчетов, документов и сведений, представленных в составе конкурсной заявки, и обращаться к нашим банкирам и клиентам за разъяснениями относительно финансовых и технических вопросов. Настоящее заявление служит также разрешением любому лицу или уполномоченному представителю департамента образования, представленного в составе конкурсной комиссии, предоставлять любую информацию, которая необходима для проверки заявлений и сведений, содержащихся в заявке, или относящихся к ресурсам, опыту и компетенции нашей организации.

Приложения: на ___ листах в ___ экз.

______________________                    ____________________                      _____________________

     (Должность)                                                            (подпись, М.П.)                                                  (расшифровка подписи)

Приложение № 3

	
	УТВЕРЖДАЮ

Директор МОУ «СОШ № 98» г. Перми

_______________ /С.В.Лукоянова/

«______» __________________ 2009г.


Техническое задание

на организацию основного (горячего) питания учащихся 
и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в МОУ «СОШ № 98» г. Перми 

К организациям общественного питания, индивидуальным предпринимателям, организующим основное (горячее) питание учащихся и бесплатное питание отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми, предъявляются следующие требования. 

	№ п/п
	Наименование требований
	Содержание и условия требований

	1. 
	Соблюдение нормативно-правовой базы 
	Питание учащихся в общеобразовательном учреждении организуется Исполнителем в соответствии со следующими нормативно-правовыми актами: 

- Федеральные законы «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999г. № 52-ФЗ, «О качестве  и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000г. № 29-ФЗ

- Постановление Правительства РФ от 20.06.1992г. № 409 «Об утверждении норм питания»

- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»

- СанПин 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания»

- СанПин 2.3.2.1324-03 « Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» 

- СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

- СП 2.3.6.1254-03 «Дополнение № 1 к СанПин 2.3.6.1079-01. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

- СанПин 2.4.2.1178-02 «Санитарно-эпидемиологические правила, гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»

- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий» - СП 1.1.2193-07 «Изменения и дополнения № 1 к СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»

- Методические рекомендации «Питание детей в общеобразовательных учреждениях», утвержденные приказом руководителя Управления Роспотребнадзора по Пермскому  краю от 27.12.2007г. № 340

	2. 
	Организация основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся
	Общеобразовательное учреждение и Исполнитель услуги при организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся руководствуются Положением об организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми, утвержденным приказом начальника департамента образования администрации города Перми 

	3. 
	Формы организации питания учащихся
	Форма организации питания: 

· Приготовление блюд из полуфабрикатной продукции

 (на основании реестра форм организации питания Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю)

	4. 
	Периодичность питания учащихся
	Обеспечение возможности питания: 

· двухразового

	5. 
	Полный пакет документов и сведений об участнике, подавшем заявку, соответствующий требованиям к участнику
	Участнику конкурса необходимо представить следующие документы:

Для юридических лиц: выписку из единого государственного реестра юридических лиц или нотариально заверенную копию такой выписки, полученную не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, свидетельство о государственной регистрации, полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копию Устава

Для индивидуальных предпринимателей: выписку из единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей или нотариально заверенную копию такой выписки, свидетельство о государственной регистрации,  полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копии документов, удостоверяющих личность, документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени участника. 

Участник конкурса по желанию может представить конкурсной комиссии другие документы, подтверждающие положительный опыт работы в сфере питания и репутацию

	6. 
	Двухнедельное меню, согласованное с органами Роспотребнадзора


	Участник конкурса разрабатывает, согласовывает с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю и предоставляет конкурсной комиссии сбалансированное и разнообразное двухнедельное меню с указанием пищевых веществ (белки, жиры углеводы), энергетической ценности,  калорийности, объема (выхода) 1 порции в граммах в соответствии с санитарными нормами, Типовыми рационами питания для организации питания детей и подростков, методическими рекомендациями Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека «Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-11 и 11-18 лет в государственных образовательных учреждениях» от 24.08.2008г. №0100/8605-07-34, «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет» от 24.08.2007г. № 0100/8604-07-34

	7. 
	Требования к кадровому составу


	Заведующий производством, повар должны иметь среднее специальное образование и квалификацию не ниже 4 разряда. Работники пищеблока, столовой и буфета должны иметь медицинские книжки с отметкой о своевременном прохождении:

1. медицинских осмотров и обследований, согласно действующих приказов и инструкций по проведению обязательных профилактических обследований лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания

2. гигиенической подготовки и аттестации в установленном порядке. 

Участник конкурса предоставляет сведения о специальном образовании персонала, квалификации и ее повышения (копии документов), стаж работы в сфере общественного и/или школьного питания, функциональные обязанности

	8. 
	Стоимость завтрака и обеда
	Стоимость завтрака и обеда указывается в соответствии с представленным в заявке двухнедельным меню, согласованным с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю

	9. 
	Инвестиционное соглашение (наличие конкретного перечня, объемных и количественных показателей)
	Предложения участника конкурса, направленные на развитие материально-технической базы, технической оснащенности, организационных и эстетических условий оказания услуги по организации питания в муниципальном общеобразовательном учреждении

	10. 
	Обеспечение производственным оборудованием пищеблока и столовой образовательного учреждения 
	Перечень имеющегося производственного оборудования у общеобразовательного учреждения (наименование с указанием количества): 

1. Жарочный шкаф —1 шт.;

2. Привод универсальный —1 шт.;

3. Тестомесительная машина —1 шт.;

4. Эл. водонагреватель —3 шт.;

5. Электрокипятильник —2 шт.;

6. Эл. прилавок 3-х комф. —1 шт.;

7. Электромясорубка —1 шт.;

8. Эл. плита 4х комф. —1 шт.;

9. Холодильник бытовой —3 шт.;

10. Ванна для мытья столовой посуды 5-и секций 1 шт.;

11. Ванна для мытья столовой посуды 2-х секций 1 шт.;

12. Раковина для мытья рук 1 шт.;

13. стол разделочный 4 шт.;

14. Стеллаж для кухонного инвентаря 1 шт.

Питание предоставляется на оборудовании образовательного учреждения на период действия договора о совместной деятельности по организации питания учащихся.

Перечень производственного оборудования, которым необходимо доукомплектовать пищеблок и столовую   (наименование с указанием количества):

1. стеллаж кухонный разборный (оцинкованные стойки, 4 нержавеющие полки 950х500х1800) – 2 шт.;

2. шкаф жарочный 3х. секционный ШЖЭ-3 ( стандартная духовка, лицевая поверхность нержавейка) 840х897х1475 -1 шт.;

3. мармит универсальный паровой для 1-х и 2-х блюд ЭМК-70КУ( 2 полки, подсветка, 1 конфорка, с гастроемкостями, 1500 мм.) с установкой – 1 шт.;

4. картофелечистка МОК,  300 кг/ч. с установкой – 1 шт.;

5. холодильник 2х камерный (объём хол.камеры 240 л., объем мороз. камеры 105 л., мин. температура в морозильной камере -26ºС., класс энергопотребления «А»), 185х60х66,5 см - 1 шт.;

6. Ванна для мытья овощей - 1 шт.;

7. Шкаф для хранения чистой посуды - 1 шт.;

	11. 
	Обеспечение посудой, приборами,  кухонным инвентарем, санитарной и специальной одеждой, моющимися средствами
	Перечень требуемого инвентаря, приборов, посуды, средств и др.:

15. кастрюли алюминиевые, 5 л., - 3 шт.;

16. котел наплитный алюминиевый, 20 л. – 2 шт.;

17. поднос пластиковый – 6 шт.;

18. стакан граненый, 250 г. – 100 шт.;

19. тарелка глубокая -  100 шт.;

20. тарелка мелкая – 100 шт.

21. ножи кухонные универсальные (набор) – 2 шт.;

Исполнитель услуги должен обеспечить пищеблок и столовую необходимым кухонным инвентарем, столовыми приборами, столовой и чайной посудой, санитарной и специальной одеждой, моющимися средствами в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания

	12. 
	Использование при приготовлении и реализации блюд продукции, обогащенной микронутриентами и витаминами 
	Исполнитель услуги должен использовать при приготовлении и реализации блюд продукцию, обогащенную микронутриентами и витаминами, не реже одного раза в неделю в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов (участник конкурса прилагает обогащенные микронутриентами и витаминами виды  продукции к двухнедельному меню)                                                                      

	13. 
	Требования к транспорту и транспортировке продукции
	Участник конкурса указывает наличие специализированного транспорта, отвечающего требованиям СанПиН и имеющего санитарный паспорт, или наличие договоров на подвоз продукции. Поставка продукции должна осуществляться специализированным транспортом, который должен отвечать требованиям СанПин, иметь санитарный паспорт и обеспечивать сохранение температурных режимов транспортировки. Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов должна осуществляться с использованием специализированного охлаждающего транспорта.  

	14. 
	Содержание имущества 
	Исполнитель услуги должен содержать территорию, помещения и оборудование пищеблока в чистоте. Работниками столовой должна проводиться надлежащая санитарная обработка и дезинфекция предметов производственного окружения. Режимы санитарной обработки и дезинфекции предметов производственного окружения, оборудования, инвентаря, посуды, режимы уборки помещений пищеблока должны обеспечивать их эффективность и соблюдение требований санитарно-эпидемиологической безопасности и профилактики инфекционных заболеваний, проведение дезинфекционных, дератизационных и дезинфекционных мероприятий

	15. 
	Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья
	Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья в собственной многооборотной таре производится силами исполнителя услуги по организации питания учащихся

	16. 
	Требования к поступающим пищевым продуктам, продовольственному сырью
	Все продовольственное сырье и пищевые продукты, поступающие на пищеблок и в буфет, должны соответствовать требованиям нормативной и технической документации, сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность (сертификаты, удостоверения качества), и находиться в исправной, чистой таре

	17. 
	Обеспечение вывоза пищевых отходов из пищеблока
	Обеспечение вывоза пищевых отходов из пищеблока образовательного учреждения  силами исполнителя услуги по организации питания учащихся

	18. 
	Оплата коммунальных и иных услуг
	Исполнитель услуги обязан возмещать расходы за потребляемую силовую электроэнергию, освещение, отопление, горячую и холодную воду по действующим тарифам согласно показаниям счетчиков (при наличии) или по предоставленному общеобразовательным учреждением расчету, который будет прилагаться с выставленным счетом


Приложение № 4
Заявка на участие в конкурсе

Участник: _________________________________________________________________________

Фирменное наименование (для юридического лица): __________________________________________________________________________________

Фамилия, имя, отчество, паспортные данные (для физического лица): __________________________________________________________________________________

Сведения об организационно-правовой форме: __________________________________________________________________________________

Юридический адрес (для юридических лиц)/Адрес регистрации (для физических лиц):

__________________________________________________________________________________

Почтовый адрес: ___________________________________________________________________

Должность, фамилия, имя, отчество первого руководителя: __________________________________________________________________________________

Банковские реквизиты: ______________________________________________________________

Контактные телефоны: ______________________________________________________________

Адрес электронной почты: ___________________________________________________________

Предлагаемая цена завтрака ________________

Предлагаемая цена обеда _______________

Форма организации питания: приготовление блюд из полуфабрикатной продукции

Обеспечение возможности питания: двухразового 
Мы, нижеподписавшиеся, предлагаем совместно с общеобразовательным учреждением МОУ «СОШ № 98» г.Перми организовать основное (горячее) питание учащихся и бесплатное питание отдельных категорий учащихся в период с 01.09.2009 по 31.08.2011 в соответствии с требованиями технического задания. 

 Наша организация (индивидуальный предприниматель) не находится в стадии ликвидации и не находится в стадии проведения процедуры банкротства.
На день рассмотрения заявки на участие в конкурсе деятельность нашей организации (индивидуального предпринимателя) не приостановлена в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях.
У нашей организации (индивидуального предпринимателя) отсутствует задолженность по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год, размер которой превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов нашей организации по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период.

Департаменту образования, конкурсной комиссии настоящим предоставляются полномочия наводить справки или проводить исследования с целью изучения отчетов, документов и сведений, представленных в составе конкурсной заявки, и обращаться к нашим банкирам и клиентам за разъяснениями относительно финансовых и технических вопросов. Настоящее заявление служит также разрешением любому лицу или уполномоченному представителю департамента образования, представленного в составе конкурсной комиссии, предоставлять любую информацию, которая необходима для проверки заявлений и сведений, содержащихся в заявке, или относящихся к ресурсам, опыту и компетенции нашей организации.

Приложения: на ___ листах в ___ экз.

______________________                    ____________________                      _____________________

     (Должность)                                                            (подпись, М.П.)                                                  (расшифровка подписи)

Приложение № 5

	
	УТВЕРЖДАЮ

Директор МОУ «СОШ № 118» г.Перми

_______________ /Трусова В.Р./

_________________________ 2009 года


Техническое задание

на организацию основного (горячего) питания учащихся 
и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в МОУ «СОШ № 118» г.Перми

К организациям общественного питания, индивидуальным предпринимателям, организующим основное (горячее) питание учащихся и бесплатное питание отдельных категорий учащихся в МОУ «СОШ № 118 г.Перми, предъявляются следующие требования. 

	№ п/п
	Наименование требований
	Содержание и условия требований

	1. 
	Соблюдение нормативно-правовой базы 
	Питание учащихся в общеобразовательном учреждении организуется Исполнителем в соответствии со следующими нормативно-правовыми актами: 

- Федеральные законы «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999г. № 52-ФЗ, «О качестве  и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000г. № 29-ФЗ

- Постановление Правительства РФ от 20.06.1992г. № 409 «Об утверждении норм питания»

- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания учащихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»

- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»

- СанПин 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания»

- СанПин 2.3.2.1324-03 « Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» 

- СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

- СП 2.3.6.1254-03 «Дополнение № 1 к СанПин 2.3.6.1079-01. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

- СанПин 2.4.2.1178-02 «Санитарно-эпидемиологические правила, гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»

- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий» - СП 1.1.2193-07 «Изменения и дополнения № 1 к СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»

- Методические рекомендации «Питание детей в общеобразовательных учреждениях», утвержденные приказом руководителя Управления Роспотребнадзора по Пермскому  краю от 27.12.2007 г. № 340

	2. 
	Организация основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся
	Общеобразовательное учреждение и Исполнитель услуги при организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся руководствуются Положением об организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми, утвержденным приказом департамента образования администрации города Перми от 18.07.2008 № 762 «Об организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми»

	3. 
	Форма организации питания учащихся
	Форма организации питания: 

Приготовление блюд из полуфабрикатной продукции 

	4. 
	Периодичность питания учащихся
	Обеспечение возможности питания: 

Двухразового  

	5. 
	Полный пакет документов и сведений об участнике, подавшем заявку, соответствующий требованиям к участнику
	Участнику конкурса необходимо представить следующие документы:

Для юридических лиц: выписку из единого государственного реестра юридических лиц или нотариально заверенную копию такой выписки, полученную не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, свидетельство о государственной регистрации, полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копию Устава. Для индивидуальных предпринимателей: выписку из единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей или нотариально заверенную копию такой выписки, свидетельство о государственной регистрации,  полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копии документов, удостоверяющих личность, документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени участника. Участник конкурса по желанию может представить конкурсной комиссии другие документы, подтверждающие положительный опыт работы в сфере питания и репутацию

	6. 
	Двухнедельное меню, согласованное с Управления Роспотребнадзора по Пермскому  краю


	Участник конкурса разрабатывает, согласовывает с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю и предоставляет конкурсной комиссии сбалансированное и разнообразное двухнедельное меню с указанием пищевых веществ (белки, жиры углеводы), энергетической ценности,  калорийности, объема (выхода) 1 порции в граммах в соответствии с санитарными нормами, Типовыми рационами питания для организации питания детей и подростков, методическими рекомендациями Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека «Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-11 и 11-18 лет в государственных образовательных учреждениях» от 24.08.2008г. №0100/8605-07-34, «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет» от 24.08.2007г. № 0100/8604-07-34

	7. 
	Требования к кадровому составу


	Заведующий производством должен иметь среднее специальное образование и квалификацию не ниже 4 разряда, повар должен иметь среднее специальное образование и квалификацию 3-4 разряда. Работники пищеблока, столовой и буфета должны иметь медицинские книжки с отметкой о своевременном прохождении:

1. медицинских осмотров и обследований, согласно действующих приказов и инструкций по проведению обязательных профилактических обследований лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания

2. гигиенической подготовки и аттестации в установленном порядке. 

Участник конкурса предоставляет сведения о специальном образовании персонала, квалификации и ее повышения (копии документов), стаж работы в сфере общественного и/или школьного питания, функциональные обязанности

	8. 
	Стоимость завтрака и обеда
	Стоимость завтрака и обеда указывается в соответствии с представленным в заявке двухнедельным меню, согласованным с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю

	9. 
	Инвестиционное соглашение (наличие конкретного перечня, объемных и количественных показателей)
	Предложения участника конкурса, направленные на развитие материально-технической базы, технической оснащенности, организационных и эстетических условий оказания услуги по организации питания в муниципальном общеобразовательном учреждении

	10. 
	Обеспечение производственным оборудованием пищеблока и столовой образовательного учреждения 
	Перечень имеющегося производственного оборудования у общеобразовательного учреждения (наименование с указанием количества): 

1.ШХ–080 М 1984г- 1 шт.

2. ШХ- 1,12ко – 1 шт.

3. Морозильный ларь «Пингвин» - 1 шт.

4. ПУ 0,6 1976

5.ПУ П 112 1986г.

6. Жарочный шкаф ШЖЭСМ-,2 – 1 шт.

6. Электрический кипятильник  – 1 шт.

7. Электрическая мясорубка – 1 шт.

8. Картофелечистка 2002г. – 1 ШТ.

9.ХБ « Апшерон» 1982г

10.КНЭ 100 М 1985

11.КНЭ 100М 2001г

 12.ЭМ -3к 1984г

13.Фильтр «Родник» СУРЕРН

14. ШЖЭ-2 2006г

15.ПЭМ 4-010  2002г.

Питание предоставляется на оборудовании образовательного учреждения на период действия договора о совместной деятельности по организации питания учащихся.

Перечень производственного оборудования, которым необходимо доукомплектовать пищеблок и столовую   (наименование с указанием количества):

1. Холодильник ШХ -1 шт

2. Тестомес

3. Холодильная камера

4. Универсальный электропривод 

	11. 
	Обеспечение посудой, приборами,  кухонным инвентарем, санитарной и специальной одеждой, моющимися средствами
	Перечень требуемого инвентаря, приборов, посуды, средств и др.:

1. Столовая посуда из фарфора или фаянса для 1 и 2 блюд - 150 комплектов

2. Стаканы - 150 штук

3. Столовые приборы из нержавеющей стали -  150 комплектов

4. Кастрюля 10л. – 3 шт.

5. Кастрюля 5 л.   – 5 шт.

6. Моющиеся средства

Исполнитель услуги должен обеспечить пищеблок необходимым кухонным инвентарем, санитарной и специальной одеждой, моющимися средствами в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания

	12. 
	Использование при приготовлении и реализации блюд продукции, обогащенной микронутриентами и витаминами 
	Исполнитель услуги должен использовать при приготовлении и реализации блюд продукцию, обогащенную микронутриентами и витаминами, не реже одного раза в неделю в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов (участник конкурса прилагает обогащенные микронутриентами и витаминами виды  продукции к двухнедельному меню)                                                                      

	13. 
	Требования к транспорту и транспортировке продукции
	Участник конкурса указывает наличие специализированного транспорта, отвечающего требованиям СанПиН и имеющего санитарный паспорт, или наличие договоров на транспортные услуги. Поставка продукции должна осуществляться специализированным транспортом, который должен отвечать требованиям СанПин, иметь санитарный паспорт и обеспечивать сохранение температурных режимов транспортировки. Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов должна осуществляться с использованием специализированного охлаждающего транспорта.  

	14. 
	Содержание имущества 
	Исполнитель услуги должен содержать территорию, помещения и оборудование пищеблока в чистоте. Работниками столовой должна проводиться надлежащая санитарная обработка и дезинфекция предметов производственного окружения. Режимы санитарной обработки и дезинфекции предметов производственного окружения, оборудования, инвентаря, посуды, режимы уборки помещений пищеблока должны обеспечивать их эффективность и соблюдение требований санитарно-эпидемиологической безопасности и профилактики инфекционных заболеваний, проведение дезинфекционных, дератизационных и дезинфекционных мероприятий

	15. 
	Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья
	Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья в собственной многооборотной таре производится силами исполнителя услуги по организации питания учащихся

	16. 
	Требования к поступающим пищевым продуктам, продовольственному сырью
	Все продовольственное сырье и пищевые продукты, поступающие на пищеблок и в буфет, должны соответствовать требованиям нормативной и технической документации, сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность (сертификаты, удостоверения качества), и находиться в исправной, чистой таре

	17. 
	Обеспечение вывоза пищевых отходов из пищеблока
	Обеспечение вывоза пищевых отходов из пищеблока образовательного учреждения  силами исполнителя услуги по организации питания учащихся

	18. 
	Оплата коммунальных и иных услуг
	Исполнитель услуги обязан возмещать расходы за потребляемую силовую электроэнергию, освещение, отопление, горячую и холодную воду по действующим тарифам согласно показаниям счетчиков (при наличии) или по предоставленному общеобразовательным учреждением расчету, который будет прилагаться с выставленным счетом


Приложение № 6
Заявка на участие в конкурсе

Участник: _________________________________________________________________________

Фирменное наименование (для юридического лица): __________________________________________________________________________________

Фамилия, имя, отчество, паспортные данные (для физического лица): __________________________________________________________________________________

Сведения об организационно-правовой форме: __________________________________________________________________________________

Юридический адрес (для юридических лиц)/Адрес регистрации (для физических лиц):

__________________________________________________________________________________

Почтовый адрес: ___________________________________________________________________

Должность, фамилия, имя, отчество первого руководителя: __________________________________________________________________________________

Банковские реквизиты: ______________________________________________________________

Контактные телефоны: ______________________________________________________________

Адрес электронной почты: ___________________________________________________________

Предлагаемая цена завтрака ________________

Предлагаемая цена обеда _______________

Форма организации питания: приготовление блюд из полуфабрикатной продукции

Обеспечение возможности питания: двухразового
Мы, нижеподписавшиеся, предлагаем совместно с общеобразовательным учреждением МОУ «СОШ № 118» г.Перми организовать основное (горячее) питание учащихся и бесплатное питание отдельных категорий учащихся в период с 01.09.2009 по 31.08.2011 в соответствии с требованиями технического задания. 

 Наша организация (индивидуальный предприниматель) не находится в стадии ликвидации и не находится в стадии проведения процедуры банкротства.
На день рассмотрения заявки на участие в конкурсе деятельность нашей организации (индивидуального предпринимателя) не приостановлена в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях.
У нашей организации (индивидуального предпринимателя) отсутствует задолженность по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год, размер которой превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов нашей организации по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период.

Департаменту образования, конкурсной комиссии настоящим предоставляются полномочия наводить справки или проводить исследования с целью изучения отчетов, документов и сведений, представленных в составе конкурсной заявки, и обращаться к нашим банкирам и клиентам за разъяснениями относительно финансовых и технических вопросов. Настоящее заявление служит также разрешением любому лицу или уполномоченному представителю департамента образования, представленного в составе конкурсной комиссии, предоставлять любую информацию, которая необходима для проверки заявлений и сведений, содержащихся в заявке, или относящихся к ресурсам, опыту и компетенции нашей организации.

Приложения: на ___ листах в ___ экз.

______________________                    ____________________                      _____________________

     (Должность)                                                            (подпись, М.П.)                                                  (расшифровка подписи)

Приложение № 7

	
	УТВЕРЖДАЮ

Директор МОУ «СОШ № 123»

_______________ / В. Н. Слободян /

«______» __________________ 2009г.


Техническое задание

на организацию основного (горячего) питания учащихся 
и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в МОУ «СОШ № 123» города Перми 

К организациям общественного питания, индивидуальным предпринимателям, организующим основное (горячее) питание учащихся и бесплатное питание отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми, предъявляются следующие требования. 

	№ п/п
	Наименование требований
	Содержание и условия требований

	1. 
	Соблюдение нормативно-правовой базы 
	Питание учащихся в общеобразовательном учреждении организуется Исполнителем в соответствии со следующими нормативно-правовыми актами: 

- Федеральные законы «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999г. № 52-ФЗ, «О качестве  и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000г. № 29-ФЗ

- Постановление Правительства РФ от 20.06.1992г. № 409 «Об утверждении норм питания»

- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»

- СанПин 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания»

- СанПин 2.3.2.1324-03 « Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» 

- СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

- СП 2.3.6.1254-03 «Дополнение № 1 к СанПин 2.3.6.1079-01. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

- СанПин 2.4.2.1178-02 «Санитарно-эпидемиологические правила, гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»

- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий» - СП 1.1.2193-07 «Изменения и дополнения № 1 к СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»

- Методические рекомендации «Питание детей в общеобразовательных учреждениях», утвержденные приказом руководителя Управления Роспотребнадзора по Пермскому  краю от 27.12.2007г. № 340

	2. 
	Организация основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся
	Общеобразовательное учреждение и Исполнитель услуги при организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся руководствуются Положением об организации основного (горячего) питания учащихся и бесплатного питания отдельных категорий учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях города Перми, утвержденным приказом начальника департамента образования администрации города Перми 

	3. 
	Формы организации питания учащихся
	Форма организации питания: 

· Приготовление блюд из полуфабрикатной продукции

 (на основании реестра форм организации питания Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю)

	4. 
	Периодичность питания учащихся
	Обеспечение возможности питания: 

· трехразового 

	5. 
	Полный пакет документов и сведений об участнике, подавшем заявку, соответствующий требованиям к участнику
	Участнику конкурса необходимо представить следующие документы:

Для юридических лиц: выписку из единого государственного реестра юридических лиц или нотариально заверенную копию такой выписки, полученную не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, свидетельство о государственной регистрации, полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копию Устава

Для индивидуальных предпринимателей: выписку из единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей или нотариально заверенную копию такой выписки, свидетельство о государственной регистрации,  полученное не ранее чем за 6 месяцев до дня подачи заявок на участие в конкурсе, копии документов, удостоверяющих личность, документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени участника. 

Участник конкурса по желанию может представить конкурсной комиссии другие документы, подтверждающие положительный опыт работы в сфере питания и репутацию

	6. 
	Двухнедельное меню, согласованное с органами Роспотребнадзора


	Участник конкурса разрабатывает, согласовывает с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю и предоставляет конкурсной комиссии сбалансированное и разнообразное двухнедельное меню с указанием пищевых веществ (белки, жиры углеводы), энергетической ценности,  калорийности, объема (выхода) 1 порции в граммах в соответствии с санитарными нормами, Типовыми рационами питания для организации питания детей и подростков, методическими рекомендациями Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека «Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-11 и 11-18 лет в государственных образовательных учреждениях» от 24.08.2008г. №0100/8605-07-34, «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет» от 24.08.2007г. № 0100/8604-07-34

	7. 
	Требования к кадровому составу


	Заведующий производством должен иметь среднее специальное образование и квалификацию не ниже 4 разряда, повар должен иметь среднее специальное образование и квалификацию 3-4 разряда. Работники пищеблока, столовой и буфета должны иметь медицинские книжки с отметкой о своевременном прохождении:

1. медицинских осмотров и обследований, согласно действующих приказов и инструкций по проведению обязательных профилактических обследований лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания

2. гигиенической подготовки и аттестации в установленном порядке. 

Участник конкурса предоставляет сведения о специальном образовании персонала, квалификации и ее повышения (копии документов), стаж работы в сфере общественного и/или школьного питания, функциональные обязанности

	8. 
	Стоимость завтрака и обеда
	Стоимость завтрака и обеда указывается в соответствии с представленным в заявке двухнедельным меню, согласованным с Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю

	9. 
	Инвестиционное соглашение (наличие конкретного перечня, объемных и количественных показателей)
	Предложения участника конкурса, направленные на развитие материально-технической базы, технической оснащенности, организационных и эстетических условий оказания услуги по организации питания в муниципальном общеобразовательном учреждении

	10. 
	Обеспечение производственным оборудованием пищеблока и столовой образовательного учреждения 
	Перечень имеющегося производственного оборудования у общеобразовательного учреждения (наименование с указанием количества): 

1. Жарочный шкаф 3-х секц.                                 - 1шт.

2. Привод универсальный                                      - 2 шт.

3. Тестомесительная машина                                 - 1 шт.

4. Холодильный шкаф                                            - 1 шт.

5. Холодильная камера                                           - 2 шт.

6. Электромясорубка                                               - 1 шт.

7. Эл. Плита 6-ти комф.                                           - 1шт.

8. Моечная машина                                                  - 1шт.

9. Морозильная камера (бытовая)                          - 1шт.

10. Котел                                                                    - 1 шт.

11. Мармит 3-х комф.                                               - 1шт.

  Питание предоставляется на оборудовании образовательного учреждения на период действия договора о совместной деятельности по организации питания учащихся.

Перечень производственного оборудования, которым необходимо доукомплектовать пищеблок и столовую   (наименование с указанием количества):

1. Пекарский (жарочный) шкаф

2. Холодильник для хранения суточных проб

3. Производственные моечные ванны для мытья чайной посуды 

	11. 
	Обеспечение посудой, приборами,  кухонным инвентарем, санитарной и специальной одеждой, моющимися средствами
	Перечень требуемого инвентаря, приборов, посуды, средств и др.:

1. 2 комплекта столовой и чайной посуды из фарфора, фаянса или стекла на 200 посадочных мест

2. 2 комплекта столовых приборов из нержавеющей стали на 200 посадочных мест

3. Исполнитель услуги должен обеспечить пищеблок необходимым кухонным инвентарем, санитарной и специальной одеждой, моющимися средствами в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания

	12. 
	Использование при приготовлении и реализации блюд продукции, обогащенной микронутриентами и витаминами 
	Исполнитель услуги должен использовать при приготовлении и реализации блюд продукцию, обогащенную микронутриентами и витаминами, не реже одного раза в неделю в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов (участник конкурса прилагает обогащенные микронутриентами и витаминами виды  продукции к двухнедельному меню)                                                                      

	13. 
	Требования к транспорту и транспортировке продукции
	Участник конкурса указывает наличие специализированного транспорта, отвечающего требованиям СанПиН и имеющего санитарный паспорт, или наличие договоров на транспортные услуги. Поставка продукции должна осуществляться специализированным транспортом, который должен отвечать требованиям СанПин, иметь санитарный паспорт и обеспечивать сохранение температурных режимов транспортировки. Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов должна осуществляться с использованием специализированного охлаждающего транспорта.  

	14. 
	Содержание имущества 
	Исполнитель услуги должен содержать территорию, помещения и оборудование пищеблока в чистоте. Работниками столовой должна проводиться надлежащая санитарная обработка и дезинфекция предметов производственного окружения. Режимы санитарной обработки и дезинфекции предметов производственного окружения, оборудования, инвентаря, посуды, режимы уборки помещений пищеблока должны обеспечивать их эффективность и соблюдение требований санитарно-эпидемиологической безопасности и профилактики инфекционных заболеваний, проведение дезинфекционных, дератизационных и дезинфекционных мероприятий

	15. 
	Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья
	Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья в собственной многооборотной таре производится силами исполнителя услуги по организации питания учащихся

	16. 
	Требования к поступающим пищевым продуктам, продовольственному сырью
	Все продовольственное сырье и пищевые продукты, поступающие на пищеблок и в буфет, должны соответствовать требованиям нормативной и технической документации, сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность (сертификаты, удостоверения качества), и находиться в исправной, чистой таре

	17. 
	Обеспечение вывоза пищевых отходов из пищеблока
	Обеспечение вывоза пищевых отходов из пищеблока образовательного учреждения  силами исполнителя услуги по организации питания учащихся

	18. 
	Оплата коммунальных и иных услуг
	Исполнитель услуги обязан возмещать расходы за потребляемую силовую электроэнергию, освещение, отопление, горячую и холодную воду по действующим тарифам согласно показаниям счетчиков (при наличии) или по предоставленному общеобразовательным учреждением расчету, который будет прилагаться с выставленным счетом


Приложение № 8
Заявка на участие в конкурсе

Участник: _________________________________________________________________________

Фирменное наименование (для юридического лица): __________________________________________________________________________________

Фамилия, имя, отчество, паспортные данные (для физического лица): __________________________________________________________________________________

Сведения об организационно-правовой форме: __________________________________________________________________________________

Юридический адрес (для юридических лиц)/Адрес регистрации (для физических лиц):

__________________________________________________________________________________

Почтовый адрес: ___________________________________________________________________

Должность, фамилия, имя, отчество первого руководителя: __________________________________________________________________________________

Банковские реквизиты: ______________________________________________________________

Контактные телефоны: ______________________________________________________________

Адрес электронной почты: ___________________________________________________________

Предлагаемая цена завтрака ________________

Предлагаемая цена обеда _______________

Форма организации питания: приготовление блюд из полуфабрикатной продукции

Обеспечение возможности питания: трехразовое
Мы, нижеподписавшиеся, предлагаем совместно с общеобразовательным учреждением МОУ «СОШ № 123» г.Перми организовать основное (горячее) питание учащихся и бесплатное питание отдельных категорий учащихся в период с 01.09.2009 по 31.08.2011 в соответствии с требованиями технического задания. 

 Наша организация (индивидуальный предприниматель) не находится в стадии ликвидации и не находится в стадии проведения процедуры банкротства.
На день рассмотрения заявки на участие в конкурсе деятельность нашей организации (индивидуального предпринимателя) не приостановлена в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях.
У нашей организации (индивидуального предпринимателя) отсутствует задолженность по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год, размер которой превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов нашей организации по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период.

Департаменту образования, конкурсной комиссии настоящим предоставляются полномочия наводить справки или проводить исследования с целью изучения отчетов, документов и сведений, представленных в составе конкурсной заявки, и обращаться к нашим банкирам и клиентам за разъяснениями относительно финансовых и технических вопросов. Настоящее заявление служит также разрешением любому лицу или уполномоченному представителю департамента образования, представленного в составе конкурсной комиссии, предоставлять любую информацию, которая необходима для проверки заявлений и сведений, содержащихся в заявке, или относящихся к ресурсам, опыту и компетенции нашей организации.

Приложения: на ___ листах в ___ экз.

______________________                    ____________________                      _____________________

     (Должность)                                                            (подпись, М.П.)                                                  (расшифровка подписи)

Участник конкурса обязан предоставить вместе с заявкой следующие сведения и документы

(в виде приложений к настоящей заявке в свободной форме):

	Приложения
	Содержание приложения

	Приложение № 1
	Сведения об участнике конкурса (п.7 Регламента) 

	Приложение № 2

	Документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени участника

	Приложение № 3



	Примерное двухнедельное меню, согласованное с органами Роспотребнадзора

Сведения об использовании при приготовлении и реализации блюд продукции, обогащенной микроэлементами и витаминами

	Приложение № 4
	Сведения о кадровом составе участника конкурса

	Приложение № 5


.



	Инвестиционное соглашение, направленное на развитие материально-технической базы, технической оснащенности, организационных и эстетических условий оказания услуги

	Приложение № 6
	Сведения о технической оснащенности участника конкурса

	Приложение № 7
	Сведения о транспортной обеспеченности участника конкурса

	Приложение № 8


	Другие документы, подтверждающие положительный опыт работы в сфере питания и репутацию участника конкурса
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